
Carmeloffre une cuisine de saison 
créative et réconfortante

10h à 16hNos Plats

Pâtisseries du moment au comptoir sur place ou à emporter all day
Carrot cake  5.00

Brownie choco-noisettes, praliné et fleur de sel 4.50
Cookie choco-noisettes  3.50

Tarta de queso 5.00
Autres créations au comptoir (demandez-nous)

Pulled pork mariné à la cachaça et confit en 
basse température, mayo à la passion, chapelure 
au thym dans un pain brioché toasté, salade 
colorée

Bibimbap au poulet frit, poulet pané
maison, œuf au plat, crudités, riz vinaigré, ketchup 
à la mangue

Création du moment
Demandez-nous ou regardez directement sur 
l’ardoise. Supplément possible dans la formule 
brunch en fonction des plats proposés

14.00 Gnocchis aux petits pois, gnocchi poêlés, 
crémeux de petits pois à la menthe, stracciatella
et tomates confites
(Veggie)

Agneau shawarma, patate douce garnie 
d’agneau aux épices shawarma, jus réduit, crème 
épaisse et pistache

Tartine de saison, pain au levain, tzatziki à 
l’aneth, chiffonnade de concombre mariné et 
crevettes au gingembre
Option veggie : œuf au plat ou œuf brouillé

14.00

15.00

Suppléments :   Œuf au plat +1 / Pancake +1 / Poulet panko +5 / Burratina +5 / Crevettes au gingembre +4

Nos Desserts
Granola au beurre  de cacahuète,  yaourt grec 
fouetté, fruits de saison, caramel de dattes et 
pointe de sel
Option vegan : yaourt coco

Pile de pancakes minute, fruits de saison,
crème légère à la fève de tonka, noisettes
caramélisées
Nappage au choix: caramel beurre salé maison,
sirop d’érable ou sauce au chocolat et noisettes

8.00 9.00

10h à 16h

Brunch                                             26.00
1 plat salé

Café filtre ou thé à volonté
1 boisson froide maison (citronnade, thé glacé, bissap, jus de pomme ou jus du moment)

1 dessert à la carte ou une pâtisserie au comptoir

Autres boissons chaudes +1 / Lait d’avoine +0,5

10h à 16h

15.00

15.00



Espresso 
Allongé 
Americano 
Chocolat chaud
Origine chocolat: Honduras
Cappuccino
Mocaccino
Café filtre (Moccamaster)
Thés / Infusions  (Bio)
Demandez notre sélection
Chai latte
Dirty chai
Matcha latte
Golden latte
Purple latte
Latte
Flat white
Vanilla latte
Black Sesame Latte
Affogato

Thé glacé à la menthe
Citronnade à la fleur d’oranger
Bissap maison
Menthe à l’eau maison
Cola
Limonade à la pression
Eau pétillante 
Jus de pomme minute
Ginger beer
Maté pétillant
Bière sans alcool 
Tonic

Nos boissons chaudes

Nos vins

Nos boissons froides

Nos bières pression

Supplément crème fouettée
Lait d’avoine

Blonde

ROUGES 
Bordeaux
Château Coulonge

BLANC 
Bordeaux
Château Coulonge

ROSÉS 
Bordeaux
Château Coulonge

+1.00
+0.50

8.004.50

25cl 50cl

Verre

5.00

5.00

5.00

2.00
2.00

3.00

5.00

4.00

5.00
3.50

4.50

5.00

5.50

5.50
5.50

5.50
4.50

5.00
5.00

5.50

5.00

4.50
4.50

5.00
3.00

4.50
4.50
4.00

4.50

4.50

5.00
6.00

4.50


